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Blaufrénkisch
LAGE/BODEN

Siidost bis Slid/mineralischer Lehm bzw. Schiefer

ALTER DER REBEN
20 - 25 Jahre

LESE/ERTRAG
24., 25. September 2015/ 35 hltha

GARUNG
ohne Reinzuchthefen im traditionellen offenen bzw. geschlossenen
Gérstandern, Pressung nach 12 — 30 Tagen

LAGERUNG
17 Monate in 5001 Fassern und Barriques

ANALYSE
13,5 % Vol Alkohol; 5,9 g/l Saure; 1,0 g/l Restzucker

ABFULLUNG
Mai 2017

TRINKREIFE/TRINKTEMPERATUR
2019 -2025/16-18°C

SPEISEEMPFEHLUNG
Steaks, Pilzgerichte, Wild
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@ Aus unseren Toplagen von alten Rebstécken kommt dieser ausdrucksstarke,
., kréftig-wlrzige Charakterwein, mit groRRer Klasse.
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