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REBSORTEN <SE=
Blaufrénkisch (90%), Zweigelt (10%)

LAGE/BODEN

Siidost bis Suid/mineralischer mittelschwerer Lehmboden

ALTER DER REBEN

47 Jahre

LESE/ERTRAG

24. September 2018 / 41 hilha
GARUNG

ohne Reinzuchthefen in offenen Gérstandern, Pressung nach
14 — 21 Tagen, hiologischer Saureabbau im grof3en Holzfall

LAGERUNG

18 Monate in 5001 Fassern

ANALYSE

13,5 % Vol Alkohol; 6,3 g/l Séure; 1,1 g/l Restzucker
ABFULLUNG

Mai 2020

TRINKREIFE/TRINKTEMPERATUR

2023 -2028/17°C

SPEISEEMPFEHLUNG

dunkles Fleisch, Wild

GRTE

-, Sehr alte Reben ergeben einen Charakterwein aus der Ried Weinberg mit

: @ 2 sehr guter Zukuntt.
. Rote Beerenfrucht, zart mit Zwetschken unterlegt. Saftig, bleibt lange haften.
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	0: Blaufränkisch (90%), Zweigelt (10%) 
	2: Südost bis Süd/mineralischer mittelschwerer Lehmboden
	3: 47 Jahre
	4: 24. September 2018 / 41 hl/ha
	5: ohne Reinzuchthefen in offenen Gärständern, Pressung nach 
14 – 21 Tagen, biologischer Säureabbau im großen Holzfaß
	6: 18 Monate in 500l Fässern
	7: 13,5 % Vol Alkohol; 6,3 g/l Säure; 1,1 g/l Restzucker
	8: Mai  2020
	9: 2023 – 2028 / 17° C
	10: dunkles Fleisch,  Wild
	11: Sehr alte Reben ergeben einen Charakterwein aus der Ried Weinberg mit  sehr guter Zukunft. 
Rote Beerenfrucht, zart mit Zwetschken unterlegt. Saftig, bleibt lange haften. 
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