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REBSORTE
WeiRburgunder, Rheinriesling, Griiner Veltliner, Chardonnay
LAGE/BODEN

Osthang/mineralischer, eisenhaltiger Lehm bzw. Schiefer

ALTER DER REBEN

29 Jahre

LESE/ERTRAG

19. September 2019 / 50 hi/ha

GARUNG

12 Tage in 2251 und 600l Fassern ( 18-20°C)

LAGERUNG

11 Monate in 225! und 600l Fassern

ANALYSE

13,5 % Alkohol; 6,2 g/l Saure; 1,1 g/l Restzucker
ABFULLUNG

November 2020
TRINKREIFE/TRINKTEMPERATUR

2021 -2025/14°C

SPEISEEMPFEHLUNG

milde Késesorten und helles Fleisch

< s Helles Gringelb. Einladenes Bukett. Komplex, engmaschig,
@ finessenreicher Sdurebogen, feiner mineralischer Nachhall, sehr gute
-, *  Lénge.
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	Jahrgang: 2019
	0: Weißburgunder, Rheinriesling, Grüner Veltliner, Chardonnay
	2: Osthang/mineralischer, eisenhältiger Lehm bzw. Schiefer
	3: 29 Jahre
	4: 19. September 2019 / 50 hl/ha
	5: 12 Tage in 225l und 600l Fässern ( 18-20°C )

	6: 11 Monate in 225l und 600l Fässern
	7: 13,5 % Alkohol; 6,2 g/l Säure; 1,1 g/l Restzucker
	8: November 2020
	9: 2021 - 2025 / 14°C
	10: milde Käsesorten und helles Fleisch
	11: Helles Grüngelb. Einladenes Bukett. Komplex, engmaschig,
finessenreicher Säurebogen, feiner mineralischer Nachhall, sehr gute
Länge.


