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	Jahrgang: 2019
	0: Welschriesling
	2: Südosthang / sandiger Lehm

	3: 35 Jahre
	4: 16. September 2019 / 37 hl/ha
	5: In neuen 225l Faß (20-22°C)

	6: 11 Monate in neuen 225l Fässern
	7: 13,0 % Vol Alkohol; 6,3 g/l Säure; 1,0 g/l Restzucker
	8: November 2020; ungeschönt und unfiltriert
	9: jetzt - 2028 / 15° C
	10: Geflügel, Fisch, helles Fleisch, Käse
	11: Ein feiner eleganter Wein mit viel Charakter und Kraft im Abgang.
Bitte noch 1-2 Jahre Flaschenreife, damit der Wein
seine beste Qualität zeigen kann.


