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	0: Blaufränkisch
	2: Südost bis Süd/mineralischer Lehm bzw. Schiefer
	3: 17 – 34 Jahre
	4: 28., 29. September 2020 / 42 hl/ha
	5: ohne Reinzuchthefen im traditionellen offenen bzw. geschlossenen Gärständern, Pressung nach 10– 20 Tagen
	6: 17 Monate in gebrauchten 500l Fässern und Barriques
	7: 13,0 % Vol Alkohol; 6,0 g/l Säure; 1,0 g/l Restzucker
	8: Mai 2022
	9: 2024 – 2028 / 16–18° C
	10: Steaks, Pilzgerichte, Wild
	11: Aus unseren Toplagen von alten Rebstöcken kommt dieser ausdrucksstarke, kräftig-würzige Charakterwein, mit großer Klasse.
	Jahrgang: 2020


