JAHRGANG
REBSORTE
ALTER DER REBEN

LAGE / BODEN

LESE / ERTRAG

GARUNG

LAGERUNG

ANALYSE
ABFULLUNG
TRINKREIFE
TRINKTEMPERATUR

SPEISEEMPFEHLUNG

BESCHREIBUNG

2022

Zweigelt

20 bis 31 Jahre

Siidost bis Stid / Mineralischer Lehm bzw. Schiefer

19. September 2022 / 56 hl/ha

In geschlossenen Garstindern, Pressung nach
6 Tagen, biologischer Sdureabbau im Stahltank

6 Monate in groRen Holzfissern

13,0 % Vol. Alkohol; 6,2 g/1 Saure; 1,0 g/l Restzucker
Marz 2022

Ab 2023

14°C

Pasta, Gefliigel und rotes Fleisch

Samtiger Rotwein mit feiner Kirschfrucht.
Runder eleganter Abgang, lebendige Saurestruktur,
ein ausgezeichneter Speisebegleiter.
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