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BLAUFRANKISCH

2022
Blaufrankisch
5 bis 10 Jahre

Sudost bis Stid/mineralischer, eisenhaltiger Lehm bzw.

Schiefer

20. September 2022 55 hl/ha

In geschlossenen Garstandern, Pressung nach
7 —10 Tagen, biologischer Sdureabbau im Stahltank.

5 Monate in grof3en Holzfassern

13,0 % Vol. Alkohol; 5,9 g/l Saure; 1,0 g/l Restzucker
April 2023

Ab 2023

15°C

Pasta, rotes Fleisch, Pilzgerichte

Vom Eisenberg, eine der eisenreichsten Landstriche
Osterreichs, stammt dieser elegante, mineralische
Blaufréankisch mit wirzigem, langem Abgang. Das
dichte, charakterstarke Beerenaroma ladt zum
philosophieren ein!
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	Analyse-4: 13,0 % Vol. Alkohol; 5,9 g/l Säure; 1,0 g/l Restzucker
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	speiseempfehlung-4: Pasta, rotes Fleisch, Pilzgerichte
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7 – 10 Tagen, biologischer Säureabbau im Stahltank.
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