
 

2019 
Blaufränkisch 
55 Jahre 
Ried Weinberg | Eisenhaltiger mittelschwerer 
Lehmboden 
 
25. September 2019 | 43 hl/ha 
In offenen Gärständern, Pressung nach 14 – 21 Tagen, 
biologischer Säureabbau im großen Holzfass 
 
24 Monate im großen Holzfass & 3 Jahre Flaschenreife 
13,5 % Vol. Alkohol; 6,6 g/l Säure; 1,0 g/l Restzucker 
November 2021 
2024 – 
15 °C 
Dunkles Fleisch, Wild, Pasta 
Blaufränkisch aus dem Südburgenland, gewachsen in 
der Deutsch Schützener Ried Weinberg 
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