
 

2022 
Merlot 
20-45 Jahre 
Ried Weinberg und Ried Reihburg | eisenhaltige Lehm- 
und Schieferböden 
2. Oktober 2022 | 42 hl/ha 
In offenen Gärständern, Pressung nach 14 – 21 Tagen, 
biologischer Säureabbau im Holzfass 
 
18 Monate in neuen 225-Liter Fässern 
14,0 % Vol. Alkohol; 6,1 g/l Säure; 1,0 g/l Restzucker 
Juni 2024 
2024 – 2039 
14 °C 
Dunkles Fleisch, Wild, Pasta 
Merlot aus dem Südburgenland besticht durch seine 
Tiefe, Komplexität und die einzigartige, mineralische 
Note.  

JAHRGANG  

REBSORTE  

ALTER DER REBEN 

LAGE | BODEN 

 

LESE | ERTRAG 

GÄRUNG 

 

 

LAGERUNG 

ANALYSE 

ABFÜLLUNG 

TRINKREIFE 

TRINKTEMPERATUR 

SPEISEEMPFEHLUNG 

BESCHREIBUNG 

MERLOT 
SÜDBURGENLAND  

WEINGUT KRUTZLER 
A-7474 DEUTSCH-SCHÜTZEN, UNTERE HAUPTSTRASSE 6 
T +43 3365 21 868 | WEINGUT@KRUTZLER.AT 
WWW.KRUTZLER.AT 


